FEELING

> SNACKS -

CHIPS 35:-

CHILINOTTER/JORDNGTTER 35:-
ROKTA MANDLAR 45:-

OLIVER & VITLOKSBRGD 85:-

> NAGOT MINDRE -

SKAGENRGRA 19:-
Serveras med smorstekt foccacia, gravad dggula, pepparrot, dill och citron.
(Vi rekommenderar bubbel eller Riesling i glaset)

GAMBAS AL PIL PIL 149:-
Gambas stekt med lite for mycket vitlsk, chili och citron. Serveras med citroncréme, bradcrunch, érter och foccacia.
(Bubbel ¢ller Riesling passar perfekt)

AMERICAN FRIED CHICKEN 129:-
Serveras med sriracha buttersauce, hot bourbon honey, jalapenos och salladslik.
(Cava, champagne cller en &l fran kylen??)

CAESAR “SSAM DAK™ 139:-
Baby gem salladsblad fyllda med krispig kyckling, semitorkade tomater och bacon Toppade med caesardressing och parmesanost.
KAN AVEN GORAS VEGANSKT MED OUMPH!.
(G0 DUBBLE FOR VARMRATTSPORTIONI! 179:-)
(Sauvignon Blanc passar perfekt!)

FRITERADE OSTRON 89:-
1st franska Celineostron serveras med Gochujangglaze, ponzupicklad gurka och salladslsk
(Vi rekommenderar inget annat dn Champagne!!)

CHARK & 0ST (FOR 1-2 PERSONER) 149:-
Chark och ostar serveras med vir egen marmelad, foccicia och knicke.
(Vi rekommenderar Chateau Reignac eller en go flaska vin fran Rhondalen)

SHARINGBRICKA (FOR 4 PERSONER) 469:- ,
Chark och ostar, oliver och chips serveras med vir egen marmelad, foccicia och knicke.
(Chateau Regnac, en go flaska vin fran Rhondalen eller en flaska Champagne)

ALLERGIER? FRAGA DIN SERVITOR




> VARMRATTER

RABIFFF “PELLE JANZON™ 189:-
Rabiff pa svensk nétrulle serveras med créme pd dggula, lsjirom, silverlok, radlsk och grislok.

Pommes och dipp ingdr. E =
KAN AVEN GORAS VEGANSKT MED OUNPH! %@ﬁﬁ%\
(Champagne, cava eller en birs passar perfekt!) 5y 72

FEELINGS BIFF RYDBERG 269:-
Ryggbiff, potatis och lsk serveras med grov senap & dggula.
chateau Reignac pd glas, en flaska Bordeaux fran listan cller en enkel pilsner?)
‘ MOULES FRITES 219:-
Blamusslor serveras i en krimig vinsds smaksitt med citron, chili, lok och vitlok.
Vir egen foccacia, pommes och aioli till dettal
(Sauvignon Blanc eller Riesling passar perfekt.)

STEKT GOSFILE 229:-
Serveras med blomkdl x1, friterad kapris, remoulad, brynt smérpulver, dill och grillad citron.

(€t glas Sauvignon Blanc eller en Chardonnay fran listan r att rekommenderal)

RAGMUNK & FLASKSIDA 169:-

Serveras med “STICKY™ nattbakad flisksida med lingonglaze, littpicklade grinsaker, isad salladslok och értcréme.
KAN AVEN GORAS VEGANSKT MED OUMPH!

(En krispig villkyld 1PA eller ndgot tyngre rott fran listan)

LOADED FRIES 179:-
Serveras med pulled vildsvin, picklad rédlok, Jalapeno, parmesan och sétstark senapsmajo.

KAN AVEN GORAS VEGANSKT MED OUMPH!
(En enkel pilsner eller ett glas rott!)

SMASH BURGER PA SVENSK HOGREV, BRINGA OCH TALG 189:-

AMERICAN BOURBON - Baconjam, american cheddar, bourbonmajo & lak.
SERVERAS NMED POMMES OCH DIP.

SERVERAS NMED POIMMES 0CH DIP.

OUMPH! - Sallad, sk, & vegansk majo.
SERVERAS T1ED POIMMES OCH DIP.
(Bida vara roda viner pd glas passar eller “Go Bananas™ i slkylen!)

ALLERGIER? FRAGA DIN SERVITOR




> SOTT 0 GOTT <«

“SEMLA” 95:-
Nyfriterad munk serveras med mandelcréme, [ittvispad gradde pudrad med florsocker

LJUS CHOKLAD OCH KOLAPAJ 95:-
Serveras med vdr egen vitchokladglass, bjsrnbir och rostad vitchoklad.

AFFOGATO TITIMSU 95:-
Var egen mascarponeglass, mirk chokladganache, masaladrinkt sockerkaka och espresso

Z LAGRADE OSTAR Nn9:-

Serveras med tomatmarmelad & knéicke

ALLERGIER? FRAGA DIN SERVITOR

— [KAFFEDRINKAR 135:- <

IRISH Teeling, lonnsirap kaffe, gridde
KARLSSON Baileys, Cointreau, kaffe, gradde
caLypso Mork rom, kahlua, kaffe, gridde
ESPANOL Likir 43, kaffe, gridde

SHANKY'S Shanky™s Whip likér, kaffe, gridde




