
Något mindre

ALLERGIER? FRÅGA DIN SERVITÖR

snacks

Gambas Al pil pil 149:-
Gambas stekt med lite för mycket vitlök, chili och citron. Serveras med citroncréme, brödcrunch, örter och foccacia.

(Bubbel eller Riesling passar perfekt)

Friterade ostron 89:-
2st Franska Cèlineostron serveras med Gochujangglaze, ponzupicklad gurka och salladslök

(Vi rekommenderar inget annat än Champagne!!)

Serveras med smörstekt foccacia, gravad äggula, pepparrot, dill och citron.
(Vi rekommenderar bubbel eller Riesling i glaset)

 

 Skagenröra 119:-

American fried chicken 129:-
Serveras med sriracha buttersauce, hot bourbon honey, jalapenos och salladslök.

(Cava, champagne eller en öl från kylen??)

Caesar “ssam dak” 139:-
Baby gem salladsblad fyllda med krispig kyckling, semitorkade tomater och bacon toppade med caesardressing och parmesanost.

KAN ÄVEN GÖRAS VEGANSKT MED OUMPH!.
(GO DUBBLE FÖR VARMRÄTTSPORTION!! 179:-)

(Sauvignon Blanc passar perfekt!)

Chark och ostar, oliver och chips serveras med vår egen marmelad, foccicia och knäcke.
(Chateau Regnac, en go flaska vin från Rhondalen eller en flaska Champagne)

SharingBricka (För 4 personer) 469:-

Chips 35:-
Chilinötter/jordnötter 35:-

Rökta mandlar 45:-
Oliver & vitlöksbröd 85:-

Chark & Ost (För 1-2 personer) 149:-
Chark och ostar serveras med vår egen marmelad, foccicia och knäcke.

(Vi rekommenderar Chateau Reignac eller en go flaska vin från Rhondalen)



ragmunk & fläsksida 169:-
Serveras med “STICKY” nattbakad fläsksida med lingonglaze, lättpicklade grönsaker, isad salladslök och örtcréme.

KAN ÄVEN GÖRAS VEGANSKT MED OUMPH!
(En krispig vällkyld IPA eller något tyngre rött från listan)

Blåmusslor serveras i en krämig vinsås smaksätt med citron, chili, lök och vitlök. 
Vår egen foccacia, pommes och aioli till detta!
(Sauvignon Blanc eller Riesling passar perfekt.)

Råbiff på svensk nötrulle serveras med créme på äggula, löjrom, silverlök, rödlök och gräslök.
Pommes och dipp ingår.

KAN ÄVEN GÖRAS VEGANSKT MED OUMPH!
(Champagne, cava eller en bärs passar perfekt!)

Ryggbiff, potatis och lök serveras med grov senap & äggula.
(chateau Reignac på glas, en flaska Bordeaux från listan eller en enkel pilsner?) 

Stekt Gösfilé 229:-
Serveras med blomkål x2, friterad kapris, remoulad, brynt smörpulver, dill och grillad citron.

(Ett glas Sauvignon Blanc eller en Chardonnay från listan är att rekommendera!)

Smash burger på svensk högrev, bringa och talg 189:-

varmrätter
råbifff “pelle Janzon”  189:- 

Moules frites 219:-

Feelings Biff rydberg 269:- 
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(Båda våra röda viner på glas passar eller “Go Bananas” i ölkylen!)

 PARMESAN - Sallad, parmesan, karamelliserad lök & rostad svartpepparmajo.
SERVERAS MED POMMES OCH DIP.

 AMERICAN BOURBON - Baconjam, american cheddar, bourbonmajo & lök.
SERVERAS MED POMMES OCH DIP.

 OUMPH! - Sallad, lök, & vegansk majo.
SERVERAS MED POMMES OCH DIP.

loaded fries 179:-
Serveras med pulled vildsvin, picklad rödlök, Jalapeno, parmesan och sötstark senapsmajo.

KAN ÄVEN GÖRAS VEGANSKT MED OUMPH!
(En enkel pilsner eller ett glas rött!)
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SÖTT O GÖTT
“semla” 95:-

Nyfriterad munk serveras med mandelcréme, lättvispad grädde pudrad med florsocker

Ljus choklad och kolapaj 95:-
Serveras med vår egen vitchokladglass, björnbär och rostad vitchoklad.

 Vår egen mascarponeglass, mörk chokladganache, masaladränkt sockerkaka och espresso 

2 lagrade ostar 119:-
Serveras med tomatmarmelad & knäcke

Affogato titimsu 95:-

Kaffedrinkar 135:-
irish

karlsson

calypso

espanol

Teeling, lönnsirap kaffe, grädde
Baileys, Cointreau, kaffe, grädde

Mörk rom, kahlua, kaffe, grädde

Likör 43, kaffe, grädde

Shanky´s Shanky`s Whip likör, kaffe, grädde


